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Lot Gt

in unserer geliebten Heimatstadt Zulpich heiBen wir Sie herzlich
willkommen in Werners Wirtshaus.

Es ist uns ein Anliegen, die Gastlichkeit dieses besonderen Ortes
weiter zu pflegen.

lhr Gastgeber Werner Berg, geboren in Adenau in der Eifel,
absolvierte seine Ausbildung zum Koch im Hotel Steigenberger -
Bad Neuenahr. AnschlieBend fuhrte er Gber 30 Jahre einen
Gasthof mit Hotel an der Ahr. Nach Lehr- und Wanderjahren im In-
und Ausland zog es ihn zuruck in die Heimat.

6}%&5 ;gieée Bum gm

Unsere Leidenschaft ist die gute, deutsche Kiche mit
internationalen Einflussen - frisch und mit Gberwiegend regionalen
Erzeugnissen. Unter anderem beziehen wir unsere regionalen
Produkte von Rochushof Zulpich (Familie Goris), Burg Mulheim
(Familie Schmitz), Fischraucherei Sion, Backerei Kaminiarz und
Wattlers Wein Welt.

GenieBen Sie unsere Speisen in unseren Innen- und
AuBenbereichen. Der Gastraum, der Biergarten, die Schenke und
das Wirtshaus-Stubchen warten auf euch. Auch fur private Feiern
haben wir genlugend Platz!

Wir winschen Ihnen einen genussvollen und entspannten
Aufenthalt in Werners Wirtshaus!

O)Oillbeonmen



Speilsen

Suppen

Rinderkraftbriihe 6,90€

vom Tafelspitz mit MarkkloBen
a,c

Kartoffelctemesuppe 06,90€
mit Speckchips
gk

Frische Salate der Saison

Kleiner Beilagensalat § 5,90€

Caesar Salat 12,90€

Romersalat, Croutons und Parmesan

Grofler gemischter Salat & 8 90€

mit Thunfisch und Ei 12,90€
cd

mit warmen
Hahnchenbruststreifen

14,90€

mit gratiniertem Ziegenkase 14,90€

Q o8

mit gebratenen Riesengarnelen

b 16,90€

Dressing 3ur Wahl:

Casesar-/ Joghurt-/ Balsamico-
Dressing

L,g

Guten Cppeit

Vorspeisen
-Warm und kalt-

Koélsche Tapas

a,C,1

Frisches Rindertatar

mit Ei, Zwiebeln, Kapern und

Sardellen seperat
c,d
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13,90€

17,90€

Gebratene Champignons & 9,90€

in Krauterbutter, Aioli
c,1

Riesengarnelen 5 Stk. 11,90€
gebraten in Knoblauchol  1() Stk. 19,90€

b,d,i

Nudelgerichte

-Bandnudeln-
e all” arrabbiata §

in pikanter Tomatensauce

mit Grillgemiise
a

e mit gebratener
Hahnchenbrust

und frischen Rahm-Champions
a,g
e mit [Lachs

in Dill-Weil3weinsauce
a,d,g

e mit Riesengarnelen

mit Knoblauch-Krauterbutter
a,d

12,50€

15,90€

17,90€

19,90€
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Schnitzel Beilagen & Saucen
-frisch aus der Pfanne-

ic;}}?veineschnitzel “Wiener 1690€ Champignon-Rahmsauce 3 90€
t g

. Pfeffersauce 3,90€
Gemiiseschnitzel § 16,90€ & ’
ah Bratsauce 3,90€
Wiener Schnitzel vom Kalb ~ 24.90€
a.c Sauce Hollandaise 3,90€
Cordon Bleu vom Schwein 18,90€ &f
a,cgk Aioli 3,90€
Championrahmschnitzel  1890€ #
3,68 Kriuterbutter 2,90€
Wirtshaus-Schnitzel 19,90€
mit Speck, Zwiebeln und Spiegelei Mayo, Ketchup 1,00€
a,c,k 21,10 8,10
e qege - Sch zwiebel 3,90€
Spezialititen vom Grill >V ’
250g/350g Speckbohnen 4,90€
Schweineriicken Steak 16,90€/19,90€ ©_ .
Grillgemiise 4,90€

Hihnchenbrustfilet 17,90€/20,90€
Schweinemedaillons 20,90€/24,90€

o k 1 k . .
im Speckmante Auf Wunsch schneiden wir auch

Argentinisches 26,90€/32,90€ grolere Steaks!
Rumpsteak Zu allen Schnitzel-, Steak- und
Grillgerichten servieren wit

Lammkoteletts 23.90€/29,90€ wahlweise Pommes, Kroketten,
Ofenkartoffel oder Bratkartoffeln.

Argentinisches 31,90€/39,90€

Rindetfilet Alle Steakgerichte werden mit
Krauterbutter serviert. Wenn nicht

Frisches Lachsfilet 2290€ anders gewiinscht, werden die
Steaks Medium zubereitet.

Mixed Grill 28.90€

400g mit Medaillons von Schwein,
Rind, Hihnchen und LLammkoteletts

Guten Cppeit



Speilsen

Wirtshaus Spezialitaten Fur die kleinen Gaste
Kisespitzle 16,90€  Kleiner Romer 7,90€
mit Bergkase, Salat, Schmorzwiebeln Bandnudeln mit Tomatensauce
2,2,0
Veganer Leberkise 18,90€  Tolbienchen 8,90€
mit Pommes und Salat Schnitzel Wiener Art mit Pommes
10
Roastbeef kalt 20,90€  Frankenkonig 8,90€
rosa gebraten, mit Remouladensauce Hihnchenbrustfilet mit Pommes
und Bratkartoffeln
d,g,i
Chef-Burger 18,90€
S ’ Desserts
200g Angus-Patty, Tomaten, Gurken,
Zwiebeln, Kise, hausgemachter Sauce
und Pommes Eis aus Bourbon Vanille 7,90€
N mit heillen Himbeeren und Sahne

Ochsenbickchen 23,90€ o3
geschmort in Burgundersauce, .
Pastinaken/Kartoffelstampf Gebackene Apfelringe  8,90€
a,g,h,i mit Zimt & Zucker, Eis & Vanillesauce

. 3
Wirtshaus-Kotelett 23906 O -
Doppeltes Schweinertickenkotelett Créme Bralée 8,90€
ca. 400g mit Schmorzwiebeln und mit Mangosorbet
Bratkartoffeln 28
k
Roémerpfanne 24,90€
mit Medaillon vom Schwein, Rind,
Hihnchen auf Bratkartoffeln und
Speckbohnen mit Rahmsauce
gk
Werners Zwiebelrostbraten 2590€
mit Bratkartoffeln und Salat
k
a: Gluten | b: Krebstiere | ¢: Eier | d: Fisch | e: Erdniisse | f: Sojabohnen | g: Laktose | h: Sellerie |i: Senf|j: Sesam | k: Schwefeldioxid |1: Lupine | m: Weichtiere |
n: Geschmacksverstirker
1: koffeinhaltig | 2: Farbstoff | 3: chininhaltig | 4: Taurin | 5: geschwefelt| 6: Schwirzungsmittel | 7: mit Phosphat | 8: Stifungsmittel | 9: Antioxidationsmittel |
10: Konservierungsstoff | 11: Phenylalanin | 12: Coffein | 13: Milcheiweil3 | 14: Gewachst E‘ —
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mtnefﬁ wirﬂl!s




Klassiker
klein grol

Cappuccino 290€  390€
g
Latte Macchiato 3,50€ 4,50€
g
Café Latte 2,90€  3,90€
Café Crema 2,90€ 3,90€
Espresso 2,50€  3,50€

Eiskaffee
Ice Espresso 2,50€
vollmundiger Espresso mit Eiswiirfeln
Ice Cappuccino 3,00€
Espresso auf Eiswirfeln mit kalter
g[ilch und Milchschaum
Ice Macchiato 3,00€
kalte Milch mit Milchschaum auf
giswiirfeln und einem Espresso
Ice Café Latte 3,50€
Café Crema auf Eiswurfeln mit
kalter Milch und Milchschaum
g
+ Geschmack 0,50€

verschiedene Sorten
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Spezialitaten
White Hill 4.90€
doppelter Espresso mit kaltem
Milchschaum
g
Flat White 4,90€

doppelter Espresso mit warmem

Milchschaum
g

Americano 2,50€ 3,50€

aromatischer Espresso verlangert
mit heilem Wasser

Pralino
Vollmilch /Zartbitter/Weif$ /Karamell

Latte Pralino 3.90€

hochwertige Schokoladendrops
eingerithrt in heille Milch & Milchschaum

g
Macchiato Pralino 4.90€

hochwertige Schokoladendrops
eingertihrt in einen cremigen

Latte Macchiato
g

Tee 3,50€
Schwarz

Time for Breakfast

Griin

Bio Intense Wu Lu

Rooibos

Africas Rooibos Caramel

Frichte

Tropical Smoothie

Krauter

Bio Peppermint Booster
Lemon Wellness Power

ernets Wirtspg
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Lot Gt

in unserer geliebten Heimatstadt Zulpich heiBen wir Sie herzlich
willkommen in Werners Wirtshaus.

Es ist uns ein Anliegen, die Gastlichkeit dieses besonderen Ortes
weiter zu pflegen.

lhr Gastgeber Werner Berg, geboren in Adenau in der Eifel,
absolvierte seine Ausbildung zum Koch im Hotel Steigenberger -
Bad Neuenahr. AnschlieBend fuhrte er Gber 30 Jahre einen
Gasthof mit Hotel an der Ahr. Nach Lehr- und Wanderjahren im In-
und Ausland zog es ihn zuruck in die Heimat.

Wiéz ;gieée Bum gm

Jeder liebt ein leckeres, kihles Getrank. Fur die beste Qualitat
beziehen wir Produkte aus unserer Region - vor allem vom
Getrankefachmarkt Knein und Wattlers Wein Welt.

Ob frisch gezapftes Bier, erlesene Weine oder klassische Kalt- und
Warmgetranke - bei uns findet jeder Gast den passenden Genuss
fur jede Gelegenheit. Unsere Getranke stehen fur gelebte
Wirtshaustradition.

Wir wunschen Ihnen einen genussvollen und entspannten
Aufenthalt in Werners Wirtshaus!

O)Oillbeonmen



Getranke

Biere vom Fass Longdrinks
Sion Kolsch 0,21 2,10€ g(orn Fanta 6,90€
Sion Kélsch 0,41 4,10€  Asbach Cola 6,90€
129
Sion Kolsch - .
Pitterminnchen 101 99€ ‘B%ermelster Cola IS
Jever Pils 021  210¢ BacardiCola L
Jever Pils 0,41 4,10€  Jack Daniel’s Cola 0,90€
129
Biible 0,31 3,306 Wodka Lemon 6,90€
2
Biible 0,51 5506  Gin Tonic 7,50€
Jever fun 0,21 2,106  Wodka Red Bull 7,50€
Flaschenbiere Safte & Schorlen
Bible urbayrisch 0,51 5,30€  Granini Apfel
Dunkel
Biible Weizen 0,51 530¢ CraniniOrange
Biible Weizen - s 30 Granini Maracuja
(alkoholfrei) ’ ’
Granini Sauerkirsch
Buible Radler 0,51 5,30€
Alle Sifte 0,21 320€
Jever fun Zitrone Alle Schotlen 0,31 3,90€
(alkoholfrei) L
Shst




Getranke

Alkoholfreie Getranke

Pepsi 0,21
Pepsi Zero 0,21
Mirinda 0,21
7 Up 0,21
Schwip Schwap 0,21
Eistee Peach 0,331
Selters Classic 0,251
Selters Classic 0,751
Selters Naturell 0,251
Selters Naturell 0,751
Red Bull 0,251

Goldberg Bitterlemon 0.21

bJ

Goldberg Ginger Ale 0,21

5

Goldberg Sauerkirsch 0,21

5

Goldberg Tonic Water 0.21

5

Diost

2,40€
2,40€
2,40€
2,40€
2,40€
3,50€
2,50€
6,50€

2,50€

6,50€
3,90€
3,20€
3,20€
3,20€

3.20€

ners Wittshqy,




Getranke

Spirituosen Digestif
Sieger Korn 2cl 2,106  Kabines 2cl  2,10€
Berliner Luft 2cl 2,106  Sambuca 2cl  2,50€
Flimm Waldmeister 2cl 2,106 Ouzo 2c - 2,50€
Flimm Birbelchen 2cl pagy  HEEEmEEEE 2l 2,50€
Schwesterherz 2l 2,50¢ Hirschkuss 2c - 3,00€
Corrandlle 2cl 2.50€ Ramazotti 2cl  3,00€
Tequila Silver & Gold 2l 250 Averna 2cl 3,00€
Bacardi Carta Blanca 2cl 2,50€ Linie Aquavit 2cl 3,90€
Smirnoff Vodka 2cl 2,50€ Edelbrande
Asbach Uralt 2cl 3,00€ (Im Holzfass gereift)
Beilleye 2cl 3,50€  Prinz Alte Marille 2l 4,40€
Jack Daniel’s 2cl 3,50€

Prinz Alte Williams- 2c] 4,40€
Christ-Birne

Aperitif Prinz Alte Wald-  2cl  4.40€

0,251 himbeere

Aperol Spritz 0,90€

Prinz Alte Haselnuss 2c]l 4,40€
Hugo 0,251 6,90€

Prinz Alte Kirsche 2cl 4.40€
Lillet Wild Berry 0,251 6,90€

Prinz Alte Haus- 2cl  4,40€
Campari Orange 0251 690¢ ZWetschke

Grappa 2l 4,90€

1: Koffein | 2: Farbstoffe | 3: Chinin | 4: Taurin|5: Schwefel | 6: Schwirzungsmittel | 7: Phosphat |
8: StiBungsmittel | 9: Antioxidationsmittel | 10: Konservierungsstoff| 11: Phenylalanin |

12: Milcheiweil3




Offene Weine & Sekt (Glas 0,21)
Weif3

Grauburgunder - SonnenWerk

Weinhaus Dusemund -Rheinhausen
Frisch | fruchtig | tropisch

Riesling - Gewiirztraminer feinherb - téte-a-téte

Winzerverein Deidesheim - Pfalz - Bio
Floral | spritzig | schmeichelnd

Riesling mild
Weingut Matthias Rausch - Saar
Feine Reststil3e | lebhaft | harmonisch

Rosé
Vinho Verde Rosé - Casal Mirandinho

Vinos para ti - Portugal
Feinherb |leicht moussierend | sommerlich

Rosé trocken

Weingut Weegmiiller - Pfalz
Saftig | fruchtig | weich

Rot

Primitivo - II Tratturi

Tenuta San Marzano
Samtige Fille | beerig | vollfruchtig

Spatburgunder - Der rote Liter

Weingut Nelles VDP - Ahr
Feine Tannine |leicht | pfeffrig

Weinschorle

G

5 Wirtsfigy

5,90€
6,50€

5,50€

5,90€

5,90€

6,50€
7.90€

5,50€

Diost
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Offene Weine & Sekt
Sekt

Riesling trocken - SonnenWerk
0,11 4.90€
Mosel

Angenehm fruchtig | erfrischende Perlage Flasche 25,00€

Piccolo Alkoholfrei 0,21 - WoilNot

Winzerverein Deidesheim - Pfalz
Elegantes Stifle-Saure Spiel

5,90€

Flaschenweine 0,751

Wef3
Lugana 29,00€

Az. Fraccaroli - Ventien - Lago de Garda - Italien
Elegant | sdurearm | leicht

Grauburgunder feinherb 25,00€

Sebastian Schneider - Mittelrhein Bad Honningen
Vollmundig | feinfruchtig | verspielt

Gelber Muskateller 25,00€

Weingut Spiess - Rheinhessen
Muskatduft | hellgelb im Glas | filigran

Rot
Cap Saint Martin 23,00€

Bordeaux - aus der Partnerstadt Blaye
Ziegelrot | samtige Tannine | erdig

Cabernet Sauvignon Reserva Organic 26,00€

Vina Tarapaca - Chile
Vollmundig | Johannisbeere in der Nase | kriftig

Alle Weine enthalten Sulfite!

Diost



e 10l Pittermannchen 111€
e Kolsche Tapas Brett

e 4 Hausschnaps fur 4 Personen

auch als Geschenkgutschein verfugbar




Instagram Facebook Webseite

SCAN MICH FUR Bald
RESERVIERUNG . verfugbar
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	Herzlich Willkommen
	Liebe Gäste,
	Mit Liebe zum Genuss
	Willkommen

	Speisen
	Suppen
	Vorspeisen
	Rinderkraftbrühe
	6,90€

	Kölsche Tapas
	13,90€
	Frisches Rindertatar
	17,90€

	Kartoffelcremesuppe
	6,90€

	Gebratene Champignons
	9,90€



	Frische Salate der Saison
	5 Stk. 11,90€
	Riesengarnelen
	Kleiner Beilagensalat
	5,90€
	10 Stk. 19,90€

	Caesar Salat
	12,90€


	Nudelgerichte
	Großer gemischter Salat
	8,90€

	12,50€
	all´ arrabbiata
	mit Thunfisch und Ei
	12,90€
	mit warmen Hähnchenbruststreifen
	mit gebratener Hähnchenbrust
	14,90€

	15,90€
	mit gratiniertem Ziegenkäse
	14,90€

	17,90€
	mit Lachs
	mit gebratenen Riesengarnelen
	16,90€
	mit Riesengarnelen

	19,90€

	Guten Appetit

	Speisen
	Schnitzel
	Beilagen & Saucen
	-frisch aus der Pfanne-
	Schweineschnitzel “Wiener Art”
	16,90€

	Champignon-Rahmsauce
	3,90€

	Pfeffersauce
	3,90€

	Gemüseschnitzel
	16,90€

	Bratsauce
	3,90€

	Wiener Schnitzel
	24,90€

	Sauce Hollandaise
	3,90€

	Cordon Bleu
	18,90€

	Aioli
	3,90€

	Championrahmschnitzel
	18,90€

	Kräuterbutter
	2,90€

	Wirtshaus-Schnitzel
	19,90€

	Mayo, Ketchup
	1,00€

	Schmorzwiebeln
	3,90€


	Spezialitäten vom Grill
	250g/350g
	Speckbohnen
	4,90€
	16,90€/19,90€

	Schweinerücken Steak
	Grillgemüse
	4,90€

	Hähnchenbrustfilet
	17,90€/20,90€
	20,90€/24,90€

	Schweinemedaillons
	Auf Wunsch schneiden wir auch größere Steaks!  Zu allen Schnitzel-, Steak- und Grillgerichten servieren wir wahlweise Pommes, Kroketten, Ofenkartoffel oder Bratkartoffeln.
	Alle Steakgerichte werden mit Kräuterbutter serviert. Wenn nicht anders gewünscht, werden die Steaks Medium zubereitet.
	Argentinisches Rumpsteak
	26,90€/32,90€

	Lammkoteletts
	23,90€/29,90€

	Argentinisches Rinderfilet
	31,90€/39,90€

	Frisches Lachsfilet
	22,90€

	Mixed Grill
	28,90€


	Guten Appetit

	Speisen
	Wirtshaus Spezialitäten
	Für die kleinen Gäste
	Käsespätzle
	Kleiner Römer
	7,90€
	16,90€
	mit Bergkäse, Salat, Schmorzwiebeln
	Bandnudeln mit Tomatensauce


	Veganer Leberkäse
	Tolbienchen
	18,90€
	8,90€
	mit Pommes und Salat
	Schnitzel Wiener Art mit Pommes


	Roastbeef kalt
	Frankenkönig
	20,90€
	8,90€
	rosa gebraten, mit Remouladensauce  und Bratkartoffeln
	Hähnchenbrustfilet mit Pommes


	Chef-Burger
	18,90€


	Desserts
	200g Angus-Patty, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Käse, hausgemachter Sauce und Pommes
	Eis aus Bourbon Vanille
	7,90€
	mit heißen Himbeeren und Sahne


	Ochsenbäckchen
	23,90€
	geschmort in Burgundersauce, Pastinaken/Kartoffelstampf


	Gebackene Apfelringe
	8,90€
	mit Zimt & Zucker, Eis & Vanillesauce


	Wirtshaus-Kotelett
	23,90€

	Crème Brûlée
	8,90€
	Doppeltes Schweinerückenkotelett  ca. 400g mit Schmorzwiebeln und Bratkartoffeln
	mit Mangosorbet


	Römerpfanne
	24,90€
	mit Medaillon vom Schwein, Rind, Hähnchen auf Bratkartoffeln und Speckbohnen mit Rahmsauce


	Werners Zwiebelrostbraten
	25,90€
	mit Bratkartoffeln und Salat



	Guten Appetit

	Heißgetränke
	Klassiker
	Spezialitäten
	klein        groß
	Cappuccino
	White Hill
	2,90€
	4,90€
	3,90€
	doppelter Espresso mit kaltem Milchschaum


	Latte Macchiato
	4,50€
	3,50€
	3,90€

	Café Latte
	2,90€

	Flat White
	4,90€
	doppelter Espresso mit warmem Milchschaum


	Café Crema
	2,90€
	3,90€

	Americano
	3,50€
	2,50€

	Espresso
	2,50€
	3,50€
	aromatischer Espresso verlängert  mit heißem Wasser



	Eiskaffee
	Pralino
	Ice Espresso
	3,90€
	2,50€

	Latte Pralino
	vollmundiger Espresso mit Eiswürfeln
	hochwertige Schokoladendrops  eingerührt in heiße Milch & Milchschaum

	Macchiato Pralino
	4,90€

	Ice Cappuccino
	3,00€
	hochwertige Schokoladendrops  eingerührt in einen cremigen  Latte Macchiato
	Espresso auf Eiswürfeln mit kalter  Milch und Milchschaum



	Tee
	Ice Macchiato
	3,00€
	3,50€
	kalte Milch mit Milchschaum auf Eiswürfeln und einem Espresso


	Schwarz
	Time for Breakfast

	Grün
	Ice Café Latte
	3,50€
	Bio Intense Wu Lu
	Café Crema auf Eiswürfeln mit  kalter Milch und Milchschaum


	Rooibos
	Africas Rooibos Caramel

	Früchte
	+ Geschmack
	0,50€
	Tropical Smoothie
	verschiedene Sorten


	Kräuter
	Bio Peppermint Booster
	Lemon Wellness Power



	Herzlich Willkommen
	Liebe Gäste,
	Mit Liebe zum Genuss
	Willkommen

	Getränke
	Biere vom Fass
	Longdrinks
	Sion Kölsch
	Korn Fanta
	0,2l
	2,10€
	6,90€

	Sion Kölsch
	0,4l
	4,10€

	Asbach Cola
	6,90€

	Sion Kölsch  Pittermännchen
	10l

	Jägermeister Cola
	6,90€
	99€
	6,90€

	Bacardi Cola
	Jever Pils
	0,2l
	2,10€

	Jever Pils
	0,4l
	4,10€

	Jack Daniel´s Cola
	6,90€

	Büble
	0,3l
	3,30€

	Wodka Lemon
	6,90€

	Gin Tonic
	Büble
	0,5l
	5,50€
	7,50€

	Jever fun
	0,2l
	2,10€

	Wodka Red Bull
	7,50€


	Flaschenbiere
	Säfte & Schorlen
	Büble urbayrisch  Dunkel
	0,5l

	Granini Apfel
	5,30€

	Granini Orange
	Büble Weizen
	0,5l
	5,30€

	Granini Maracuja
	Büble Weizen (alkoholfrei)
	0,5l
	5,30€

	Granini Sauerkirsch
	Büble Radler
	0,5l
	5,30€
	0,2l
	Alle Säfte
	3,20€

	Jever fun Zitrone (alkoholfrei)
	0,33l
	Alle Schorlen
	0,3l
	3,90€
	3,30€


	Prost

	Getränke
	Alkoholfreie Getränke
	Pepsi
	Pepsi  Zero
	Mirinda
	7 Up
	Schwip Schwap
	Eistee Peach
	Selters Classic
	Selters Classic
	Selters Naturell
	Selters Naturell
	Red Bull
	Goldberg Bitterlemon
	Goldberg Ginger Ale
	Goldberg Sauerkirsch
	Goldberg Tonic Water

	Prost

	Getränke
	Spirituosen
	Digestif
	Sieger Korn
	2,10€

	Kabänes
	2cl
	2,10€
	2cl
	2cl
	2,50€

	Sambuca
	Berliner Luft
	2,10€
	2cl
	2cl
	2,50€

	Ouzo
	Flimm Waldmeister
	2cl
	2,10€

	Jägermeister
	2cl
	2,50€

	Flimm Bärbelchen
	2cl
	2,10€
	2cl
	3,00€

	Hirschkuss
	Schwesterherz
	2cl
	2,50€
	2cl

	Ramazotti
	3,00€

	Caramello
	2cl
	2,50€

	Averna
	2cl
	3,00€

	Tequila
	2cl
	2,50€

	Linie Aquavit
	2cl
	3,90€

	Bacardi Carta Blanca
	2cl
	2,50€

	Smirnoff Vodka
	2,50€
	2cl


	Edelbrände
	Asbach Uralt
	2cl
	3,00€
	(Im Holzfass gereift)


	Baileys
	2cl
	3,50€

	Prinz Alte Marille
	2cl
	4,40€

	Jack Daniel´s
	2cl
	3,50€

	Prinz Alte Williams-Christ-Birne
	2cl
	4,40€


	Aperitif
	Prinz Alte Wald- himbeere
	2cl
	4,40€

	Aperol Spritz
	0,25l
	6,90€

	Prinz Alte Haselnuss
	4,40€
	2cl

	Hugo
	0,25l
	6,90€

	Prinz Alte Kirsche
	4,40€
	2cl

	Lillet Wild Berry
	0,25l
	6,90€

	Prinz Alte Haus-Zwetschke
	2cl
	4,40€

	Campari Orange
	6,90€
	0,25l

	Grappa
	4,90€
	2cl


	Prost

	Weinkarte
	Offene Weine & Sekt (Glas 0,2l)
	Weiß
	Grauburgunder - SonnenWerk
	5,90€

	Riesling - Gewürztraminer feinherb - tête-à-tête
	6,50€

	Riesling mild
	5,50€


	Rosé
	Vinho Verde Rosé - Casal Mirandinho
	5,90€

	Rosé trocken
	5,90€


	Rot
	Primitivo - II Tratturi
	6,50€

	Spätburgunder - Der rote Liter
	7,90€

	Weinschorle
	5,50€


	Prost

	Weinkarte
	Offene Weine & Sekt
	Sekt
	Riesling trocken - SonnenWerk
	0,1l
	4,90€
	25,00€
	Flasche

	Piccolo Alkoholfrei 0,2l - WoiNot
	5,90€


	Flaschenweine 0,75l
	Weiß
	Lugana
	29,00€

	Grauburgunder feinherb
	25,00€

	Gelber Muskateller
	25,00€


	Rot
	Cap Saint Martin
	23,00€

	Cabernet Sauvignon Reserva Organic
	26,00€


	Prost
	“Miet mich Tisch”

	111€
	10l Pittermännchen
	Kölsche Tapas Brett
	4 Hausschnaps
	für 4 Personen
	Nur auf Reservierung
	Wir freuen uns auf euch


	Das Wirtshaus-Team bedankt  sich für Ihren Besuch
	Hier finden Sie uns:
	Instagram
	Facebook
	Webseite
	Bald  verfügbar
	Bis zum nächsten Mal!


